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Pour suivre

Les viandes

Plat du jOUI‘ (uniquement le midi en semaine) 16 €
Entrecote de Boeuf grillée a la plancha, 26 €
beurre Maitre d’hotel, frites et salade

Le burger César du Vintage, frites maison 21€

(Poulet crispy, lard, concassé tomate, oignons confits, sauce César)

Restaurant Tartare de Boeuf Charolais Terre/Mer 22 €
au couteau, frites et salade
Pour commencer Eymmpe de Volaille, cremelde moutardea 22€
l’ancienne, boulgour aux [égumes
La planche a partager Noix de Joue de Porc confite, [égumes du 23 €
moment
A partir de 2 personnes 16 € Epaule d’agneau a basse température, 25€
Puis 7 € par pers supplémentaire légumes et abricots moelleux facon tajine
Les Bocaux a partager Les poissons
: i Oti : 24 €
Terrine de Campagne Mas de Quet 8,50 € Fll?t de Dorade ro:u fw four,, creme de
poivron rouge, poélée de légumes
Brandade de Morue La Nimoise 9,50 € , ,
Risotto de fruits de Mer comme une 24 €
rouille au curry, chantilly au persil
Les grandes salades et pokes
La César 17 € Poke végétarien 16 €
Salade, tomates confites, oeuf dur, poulet crispy, Céréales, légumes crus et cuits du moments,
croutons, lard fumé, parmesan, sauce César effiloché de pois chiche, chantilly végétale
Tourte savoyarde 18 € Lasagne ouverte végeé 17 €

Poulet, épinard, reblochon accompagnée
d’une salade verte
Bol de frites

4€

Pate fraiche, béchamel champignon truffé,
légumes poélée, chips de parmesan

Pour finir

Les desserts maison

Assiette de fromages de chevre
affinés de Mr Rio

7€

Tartelette Poire amandine, glace vanille, 8 €
caramel et chantilly

Verrine mascarpone au spéculos, poudre 8 €
de spéculos

Véritable Nougat glacé, coulis de fruits 9 €

rouges et chantilly

Pomme rotie et caramélisée au four, 8€

glace yaourt, chantilly

Moelleux au chocolat, caramel a laféeve 9€

de tonka et chantilly

Le Café douceur ci‘::;ﬂ",, \ 6,5€

Le Thé douceur % m°e"e“x 8€
au chocolat

Café, déca ou noisette gourmand 9€

Thé, infusion ou créeme gourmand 10€

Les Batonnets glacés EMKI POP 6E

Choco relaxante : chocolat noir 70%, tonka
Toxicoco : glace végétale a la noix de coco
Dark vahinée : vanille enrobée de chocolat
Douce framboise : sorbet framboise

Jolie Fraise : 100% fraise en sorbet
Vahinée : 100 % vanille
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Prix nets - Service compris. 2 tickets restaurant / chéques vacances par personne, le midi uniquement



