
Prix nets - Service compris.  2 tickets restaurant / chèques vacances par personne, le midi uniquement

Assiette de fromages de chèvre
affinés de Mr Rio

Tartelette au chocolat et brisure de
framboise, chantilly à la framboise
 
Snickers au caramel et ganache au
chocolat, caramel de fruits secs, chantilly
 
Véritable Baba au Rhum aux fruits
exotiques, chantilly

Salade de fruits frais maison au sirop de
menthe fraîche 

Moelleux au chocolat, caramel à la fève
de tonka et chantilly
 
Le Café douceur
Le Thé douceur 

Café, déca ou noisette gourmand

Thé, infusion ou crème gourmand

Les Bâtonnets glacés EMKI POP 
Choco relaxante : chocolat noir 70%, tonka  
Toxicoco : glace végétale à la noix de coco  
Fleur d’orient : glace fleur d’oranger, pistache
Calin Framboise : glace yaourt coeur framboise
Jolie Fraise : 100% fraise en sorbet
Vahinée : 100 % vanille 
Crousti caramel : glace et éclats caramel beurre salé 

8 €

L e s  d e s s e r t s  m a i s o n

L e  p o i s s o n

Ragout de queue de Lotte au curry, risotto
au poireaux et carottes glacées 

26 €

R e s t a u r a n t

Pour finir

9 €

9 €

8 €

10 €

6 €

6,5 €
8,5 €

 8 €

Bol de frites         4 € 

16 € 

L e s  g r a n d e s  s a l a d e s  e t  p o k e s

La César
Salade, tomates confites, oeuf dur, poulet crispy,
croutons, lard fumé, parmesan, sauce César

Tourte printanière au poisson 
Poisson du moment, poireaux et courgettes
accompagnée d’une  salade verte

Asperges/œuf/magret  
Asperges vertes, oeuf mollet, magret séché,
copeaux de parmesan, béarnaise au siphon 

17 € 

19 € 

Poke végétarien 
Céréales, légumes crus et cuits du moments,
effiloché de pois chiche, chantilly végétale 

Tataki de bœuf mariné au sésame, 
pickles d’oignons, salade verte, ail frit   

Bouillon thaï façon miso 
Bouillon de légumes à la coriandre, nouilles
de riz, cébettes, Falafel végé, soja 

19  € 

Pour suivre
L e s  v i a n d e s

Plat du jour 

Entrecôte de Boeuf grillée, sauce au poivre
vert, frites et salade
Le burger du Vintage, frites maison

(Steak du boucher, coppa, maroilles au parmesan, oignons confits)

Tartare de Bœuf au couteau à l’italienne, 
pesto, tomates confites, stracciatella, frites salade

Pluma de cochon à la moutarde, poêlée de
gnocchis à la sauce vierge 

Magret entier de Canard grillé, sauce à 
l’orange, polenta et légumes

Ballotine de Volaille au cheddar, bardé de 
lard, purée de brocolis aux oignons, jus corsé

16 € 

26 €

22 €

23 € 

23 €

(uniquement le midi en semaine)

 25 €

Boisson 
chaude  +

½ moelleux  
au chocolat

11 €

 9 €

L a  p l a n c h e  à  p a r t a g e r

A partir de 2 personnes 17 € 
Puis 8 € par pers supplémentaire

L e s  B o c a u x  à  p a r t a g e r

Terrine de Campagne Mas de Quet

Brandade de Morue La Nimoise

8,50 € 

9,50 € 

Pour commencer

 22 €

19 € 17  € 
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